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Bezeichnung  Kellermeister Privat
SAUVIGNON
BLANC

JG 2025

0,75LT.

Traubensorte Sauvignon Blanc

Qualitit Qualitdtswein, trocken

Herkunft WINZER KREMS

Mug:}fﬂg:wzkm Weinbaugebiet
Niederosterreich
Bodenart Lehm- und Lossboden
Analyse Alkohol 12,5 %vol
Saure 6,3 g/l

Restsiifle 1,9 g/l

Weinbeschreibung  Lichtes Gelb mit Griinschimmer; dezent sii3 paprizierte Nase, auch
weiler Spargel, Brennessel- und Bérlauchnoten; sehr sortentypisch,
dabei niemals laut oder aufdringlich, sondern fein liniert und
ausgewogen; liefert einen spannenden Wettkampf aus reifen und
griinen Friichten bis ins saftige Finale.

Trinkzeitpunkt Von jetzt an und in den néchsten 3 Jahren.

Serviertemperatur 9 — 11 °Celsius

Speisenempfehlung  Weille Sauvignons sind perfekte Begleiter von Raucherfischen und
gerduchertem Fleisch (klassisch: das Geselchte), sowie von allen
Gerichten, die mit Paprika zubereitet werden, (z.B. Reisfleisch,
Paprika-Rahmgulasch, Paprikafisch, etc.)
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Bezeichnung SAUVIGNON BLANC

Kellermeister Privat

LOGISTIKDATEN

WINZER KREMS Artikelnummer
Flascheninhalt

EAN-Code Flasche

EAN-Code Karton

Kartoninhalt in Flaschen
Palettenlagen

Karton je Lage

Paletteninhalt in Karton
Paletteninhalt in Flaschen
FlaschenhoOhe in cm
Flaschendurchmesser in cm
Gewicht der befiillten Flasche in kg
Male des Kartons incm (1 x b x h)
Palettenhohe in cm

Gewicht des befiillten Kartons
Gewicht der Palette inkl. Holz in kg
Zolltarifnummer
Allergenkennzeichnung It. LMIV
Zutaten/ Nahrwerte

0

5207

0,75 1t. Einweg
9005511052075
9005511152072
6

4

25

100

600

33,0

7,60

1,18

23,3x 15,8 x33,2
147

7,20

743

2204 21 38
Enthalt Sulfite
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