Weinbeschreibung

Trinkzeitpunkt

Serviertemperatur

Speisenempfehlung

/\
"B KREMS
2> Sandgrube 13

Bezeichnung  Kellermeister Privat
CHARDONNAY

JG 2025

0,75LT.

Traubensorte Chardonnay

Qualitdt Qualititswein, trocken
Herkunft WINZER KREMS
Weinbaugebiet
Niederosterreich
Bodenart Vorwiegend
Cami e Lehmboden
vrdl ... Analyse Alkohol 13,0 %vol
' Séure 6,3 g/l

RestsiiBe 3,8 g/l

Helles Gelb mit Griinreflexen; geschmeidig, ausgiebig, vollmundig;
Aroma nach Bliiten und griinen Niissen, etwas Teebutter, andererseits
machen sich auch feine, elegante Frischenoten nach Limetten und
griinen Apfeln bemerkbar; gute Linge; spannende Liaison aus Stoff und
Saurepikanz.

Jetzt und in den nachsten 3 — 7 Jahren.
10 — 12 °Celsius

Idealer Begleiter zu Fischen (vornehmlich in Saucen), Meeresfriichten
und Schalentieren, sowie zur Fischsuppe. Aber auch zu hellem Fleisch,
wie Kaninchen, Brat- und Backhuhn oder Kalbfleisch wird dieser Wein
eine ausgezeichnete Figur machen. Und ein Geheimtipp ist er zu
Spargel mit Butter oder einer Sauce Hollandaise.
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Bezeichnung CHARDONNAY
Kellermeister Privat

LOGISTIKDATEN

WINZER KREMS Artikelnummer 6077

Flascheninhalt 0,75 1t. Einweg
EAN-Code Flasche 9005511060773
EAN-Code Karton 9005511160770
Kartoninhalt in Flaschen 6

Palettenlagen 4

Karton je Lage 25
Paletteninhalt in Karton 100
Paletteninhalt in Flaschen 600
Flaschenhohe in cm 33,0
Flaschendurchmesser in cm 7,60

Gewicht der befiillten Flasche inkg 1,18
Male des Kartonsinecm (1 xbxh)  23,3x 15,8 x 33,2

Palettenhohe in cm 147

Gewicht des befiillten Kartons 7,20

Gewicht der Palette inkl. Holz in kg 743

Zolltarifnummer 2204 21 38

Allergenkennzeichnung It. LMIV Enthélt Sulfite

Zutaten/ Nahrwerte https://BBKS.10/01/09005511061671/

22/2023
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