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Bezeichnung  Kellermeister Privat
RIED GOLDBERG KREMS

Griiner Veltliner
Kremstal DAC
JG 2025

0,75LT.

Traubensorte  Gruner Veltliner

Qualitdit Kremstal DAC, trocken
Herkunft Kremstal
Ried Goldberg Krems
GRUNER VELTLINE Bodenart Lossboden
" TKREMSTAL .
Analyse Alkohol 12,5 %vol
e ey Siure 5,5 g/l
RestsiiBe 4,0 g/l

Weinbeschreibung  Brillantes Gelbgriin, klassisches Fruchtbukett; kraftiger, nuancierter
Geschmack mit lebendigem Sédurespiel, am Gaumen bleiben
Impressionen von feiner, pfeffriger Veltlinerwiirze, komplexer, iiberaus
typischer Griiner Veltliner vom Léss.

Trinkzeitpunkt Sowohl jetzt als auch in seiner weiteren Reifephase von 3 — 5 Jahren,
bei optimalen Lagerbedingungen auch wesentlich langer.

Serviertemperatur 10 — 12 °Celsius

Speisenempfehlung Hervorragend geeignet zu hellem Fleisch (Huhn, Kalb, Kaninchen) ode
einem gebackenen Karpfen, sowie zu hellen Innereien (Kalbsbries) und
kalten Fisch-Vorspeisen. Aullerdem zu sterreichischen Klassikern wie
Wiener Schnitzel und Schweinsbraten.
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Bezeichnung
Griiner Veltliner

RIED GOLDBERG KREMS

LOGISTIKDATEN

WINZER KREMS Artikelnummer
Flascheninhalt

EAN-Code Flasche

EAN-Code Karton

Kartoninhalt in Flaschen
Palettenlagen

Karton je Lage

Paletteninhalt in Karton
Paletteninhalt in Flaschen
Flaschenhohe in cm
Flaschendurchmesser in cm
Gewicht der befiillten Flasche in kg
Male des Kartons incm (1 x b x h)
Palettenhohe in cm

Gewicht des befiillten Kartons
Gewicht der Palette inkl. Holz in kg
Zolltarifnummer
Allergenkennzeichnung It. LMIV
Zutaten/ Nahrwerte

[m]; e [m]

7157

0,75 1t. Einweg
9005511071571
9005511171578
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33,0

7,6
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23,3 x 15,8 x33,2
147

7,20

743

2204 21 38
Enthélt Sulfite
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