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Winzer Krems und der Int. PIWI-Verband veranstalten das 1. Internationale PIWI-

Symposium
Pilzwiderstandsfahige (PIWI-) Rebsorten — ein wichtiger Beitrag zur Nachhaltigkeit im Weinbau

Krems a. d. Donau (17.05.2023) — Am 22. Juni 2023 findet das 1. Internationale PIWI-Symposium
von WINZER KREMS - Sandgrube 13 in Krems statt. PIWI-Rebsorten sind eine vielversprechende
Alternative zu herkbmmlichen Rebsorten, da sie widerstandsfahiger gegen Pilzkrankheiten sind und
daher weniger Pflanzenschutz bendétigen. Mit einer Fille an unterschiedlichen Geschmacksprofilen
sind PIWI-Weine in der Lage, die jeweiligen Vorlieben der Verbraucherinnen abzudecken. Das
Symposium soll die Wichtigkeit der PIWI-Sorten fir die Zukunft des Weinbaus in den Fokus der
Offentlichkeit lenken.

Hochkaratig besetzt: das internationale Who-is-Who der PIWI-Weinszene in Krems

Die Veranstaltung bringt internationale Expertinnen zusammen, um die neuesten Entwicklungen bei
Zichtung, Anbau und Vinifizierung von PIWI-Rebsorten zu diskutieren. Ein Schwerpunkt der
Veranstaltung liegt weiters im Erfahrungsaustausch bei der Vermarktung dieser ,Zukunftsweine®.
Zu den Vortragenden gehdren fuhrende Expertinnen auf diesem Gebiet, wie unter anderem
Alexander Morandell von PIWI International, Prof. Dr. Prof. h.c. Gergely Szolnoki von der
Hochschule Geisenheim, HR DI Dr. Ferdinand Regner von der HBLA und Bundesamt fir Wein-
und Obstbau, Prof. Dr. Marc Dressler vom Weincampus Neustadt, DS Annemarie Foidl von der
Sommelier Union Austria, zahlreiche Winzerinnen u. v. m. Moderiert wird das Symposium von HR
Ing. Mag. Franz Rosner von der HBLA und Bundesamt flr Wein- und Obstbau und vom
Studiengangsleiter ,International Wine Business“ am IMC Krems, Prof. (FH) Dr. Dipl.-BW (FH)
Albert Franz Stockl.

~Wir freuen uns sehr, dass wir so viele renommierte Expertinnen aus verschiedenen Landern fir
unser Symposium gewinnen konnten”, so Ludwig Holzer, MSc, Geschéftsfiihrer von Winzer Krems.
,ES ist eine groRRartige Gelegenheit, sich Uber die neuesten Entwicklungen in der PIWI-Forschung
und -Anwendung auszutauschen und voneinander zu lernen."

Das PIWI-Symposium der Winzer Krems findet auf der FH Krems statt und ist offen fir alle Weinbau-
Expertinnen, Winzerinnen und Interessierte. Weitere Informationen und Anmeldung finden Sie unter

WWW.Piwi-symposium-krems.at/.
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Powered by VINARIA: Sterne-Koch THOMAS DORFER vom Landhaus Bacher prasentiert ein
5-géangiges Meni zu ausgewahlten PIWI-Weinen

Den Abschluss des Symposiums bildet ein Galaabend im malerischen Kremser Kloster UND. Das
internationale Aushangeschild Osterreichischer Spitzenkiiche, Haubenkoch Thomas Dorfer vom

Landhaus Bacher, prasentiert ein 5-gangiges Meni zu ausgewahlten PIWI-Weinen.

Uber WINZER KREMS - Sandgrube 13

Vor 85 Jahren gegriindet, haben sich die WINZER KREMS zum mittlerweile umfangreichsten
Qualitatsweinproduzenten  Osterreichs  entwickelt und Ubernehmen dabei vorwiegend
handverlesene Weintrauben von rund 730 Mitgliedsweinhauern mit einer Vertragsrebflache von
1.200 Hektar. Durch die ganzjahrig enge Kooperation zwischen Weinfachleuten und Winzern wird
eine optimale Basis fur die Weinqualitat bereits im Weingarten geschaffen. Zu den beliebtesten
Rebsorten zahlen neben dem Grinen Veltliner auch Riesling, Gelber Muskateller und Blauer
Zweigelt. Mit der Ernte 2022 wurde WINZER KREMS erstmals nach den Kriterien von ,Nachhaltig
Austria“ zertifiziert. Im Sinne der Weiterentwicklung der Nachhaltigkeit werden PIWI-Rebsorten wie
Donauriesling, Donauveltliner und Blitenmuskateller vermehrt angepflanzt. Die Weine werden
derzeit zu 45 % in Osterreich und zu 55 % weltweit vermarktet. Die Top-Exportlander sind

Deutschland, Niederlande, USA und Japan.

Bildtext

WINZER KREMS-Geschaftsfihrer Ing. Ludwig Holzer, MSc (links) freut sich, mit Thomas Dorfer
vom Landhaus Bacher einen der besten Koche Osterreichs fiir das PIWI-Galadinner gewonnen zu
haben (Fotocredit: POV/Robert Herbst).

Tickets und Infos

WWW. Piwi-symposium-krems.at

Ruckfragehinweis Kontakt Agentur

WINZER KREMS eG Cayenne Marketingagentur GmbH
Ing. Ludwig Holzer, MSc info@cayenne.at

Sandgrube 13 Tel.: 01/5245144
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