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Bezeichnung

Traubensorte

Qualitat

Herkunft

Bodenart

Analyse

) KREMS
Sandgrube 13

Kellermeister Privat
Gruner Veltliner
Kremstal DAC

JG 2022
151t
Gruner Veltliner

Kremstal DAC, trocken

WINZER KREMS
Kremstal

Ldssboden
Alkohol 12,5 %vol

Sdure 58 gl
RestsuRe 2,4 gl

Weinbeschreibung ~ Strahlendes Gelb mit grinen Reflexen, in der Nase griine Apfel
unterlegt von zarter Kréuterwirze; einnehmende Frische, knackig mit
mittlerem Korper; harmonischer Nachklang, ein (beraus wiirdiger

Vertreter des Kremstals!
Trinkzeitpunkt Jetzt und in den néchsten 3 — 5 Jahren.

Serviertemperatur 10 — 12 °Celsius

Speisenempfehlung  Schmeckt hervorragend zu deftiger dsterreichischer Hausmannskost,
macht aber auch gute Figur zu Gegrilltem, insbesondere Huhn und

Pute.
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Bezeichnung GRUNER VELTLINER
Kremstal DAC
Kellermeister Privat

LOGISTIKDATEN

WINZER KREMS Artikelnummer 7338

Flascheninhalt 1,5 It.

Verschluss Schraubverschluss
EAN-Code Flasche 9005511073384
Kartoninhalt in Flaschen 1 (verpackt im ler Karton)

Palettenlagen

Karton je Lage

Paletteninhalt in Karton

Paletteninhalt in Flaschen

Flaschenhdhe in cm 33,6
Flaschendurchmesser in cm 9,9
Gewicht der befillten Flasche inkg 2,175
Malie des Kartonsincm (I x b xh)

Gewicht des beflllten Kartons

Zolltarifnummer 2204 21 38
Allergenkennzeichnung It. LMIV Enthalt Sulfite



