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Bezeichnung  SANKT LAURENT

Weinmanufaktur
Krems

JG 2022
0,75LT.

Traubensorte  Sankt Laurent

WEIN Qualitat Qualitatswein, trocken
MANU
FAKTUR

Herkunft WINZER KREMS
Weinbaugebiet
Niederosterreich

KREMS

sk Bodenart Lossboden
aurent
Analyse Alkohol 13,0 %vol
Saure 51 g/l

RestsiRe 3,4 ¢/l

Weinbeschreibung  Erdffnet mit fein ziselierten Fruchttonen nach roten Beeren, auch am
Gaumen bezaubernde Aromatik nach Himbeeren und Kirschen; mild,
samtig-seidige Textur mit feinkdrnigen Tanninen und elegantem
Ausklang.

Trinkzeitpunkt Présentiert sich bereits sehr zugénglich und wird diesen Level noch
mindestens 5 Jahre halten.

Serviertemperatur 15 — 17 °Celsius

Speisenempfehlung  Ein trefflicher Partner von Wildgefliigel (Fasan, Rebhuhn, Wildente),
aber genauso gut geeignet als Geféahrte von Fleisch- und
Wildpasteten oder von mariniertem Rindfleisch (Carpaccio, Beef
Tatare). Besonderer Tipp: Schinkenfleckerl!
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Weinmanufaktur Krems

LOGISTIKDATEN

WINZER KREMS Artikelnummer
Flascheninhalt

EAN-Code Flasche

EAN-Code Karton

Kartoninhalt in Flaschen
Palettenlagen

Karton je Lage

Paletteninhalt in Karton
Paletteninhalt in Flaschen
Flaschenhohe in cm
Flaschendurchmesser in cm
Gewicht der befillten Flasche in kg
Malie des Kartonsincm (I x b xh)
Palettenhdhe in cm

Gewicht des befullten Kartons in kg
Gewicht der Palette inkl. Holz in kg
Zolltarifnummer
Allergenkennzeichnung It. LMIV

8217

0,75 It. Bordo Elegance
9005511082171
9005511182178

6

4

29

116

696

32,9

7,15

1,22

22,3x 14,6 x 33,5
149

7,92

944

2204 21 38
Enthalt Sulfite



