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Bezeichnung Kellermeister Privat
RI1ED KREMSER
KREMSLEITHEN
Riesling
Kremstal DAC
JG 2023
0,75LT.
Traubensorte Riesling
Qualitat Kremstal DAC, trocken
Hllsmeior Herkunft WINZER KREMS
| RIESLING 1 Kremstal
KREMSTAL - Stadt Krems - Riede
Kremser Kremsleiten
i Bodenart Urgesteinsboden
Analyse Alkohol 13,0 %vol

Saure 59 g/l

Weinbeschreibung

Trinkzeitpunkt

Serviertemperatur

Speisenempfehlung

RestsiRe 3,5 ¢/l

Strahlend helles grunliches Gelb, stoffig-fruchtbetonte Nase,
Steinobst, Marillen, Weintrauben und reife Williamsbirnen; auch am
Gaumen viel Schmelz, dennoch voller Verve und Eleganz; auf
Urgesteinsterrassen gewachsener Riesling mit saftigen
Fruchtkomponenten und einem eleganten Abgang.

Bereits jetzt mit Vergnulgen anzutrinken, wird sich aber im Laufe der
nachsten 3 — 7 Jahre noch weiter verfeinern.

10 — 12 °Celsius

Gebratene, gegrillte Fische, ein Fisch-Risotto oder ein (nicht zu
intensiv. schmeckender) Heringsalat wéren erste Wahl zu diesem
Riesling, ebenso wie ein zarter Raucherlachs oder helles Gemiise
(Artischocken, Karfiol, Sellerie, Spargel, etc.).
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Bezeichnung
RIESLING

RIED KREMSER KREMSLEITHEN

LOGISTIKDATEN

WINZER KREMS Artikelnummer
Flascheninhalt

EAN-Code Flasche

EAN-Code Karton

Kartoninhalt in Flaschen
Palettenlagen

Karton je Lage

Paletteninhalt in Karton
Paletteninhalt in Flaschen
Flaschenhdhe in cm
Flaschendurchmesser in cm
Gewicht der befillten Flasche in kg
Malie des Kartonsincm (I x b xh)
Palettenhdhe in cm

Gewicht des beflllten Kartons
Gewicht der Palette inkl. Holz in kg
Zolltarifnummer
Allergenkennzeichnung It. LMIV

4677

0,75 It. Einweg
9005511046777
9005511146774
6

4

25

100

600

33

7,60

1,18
23,3x15,8x 33,2
147

7,20

743

2204 21 38
Enthalt Sulfite



