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WEIN Traubensorte Gelber Muskateller

MANU

FAKTUR Qualitat Qualitatswein, trocken

KREMS

Herkunft WINZER KREMS
& Weinbaugebiet
Niederdsterreich

Gelber
Muskateller

Bodenart Lehm- und Ldssboden
Analyse Alkohol 11,5 %vol
Séaure 6,2 ol

RestsuRe 4,1 g/l

Weinbeschreibung  Helles Gelb mit Griinreflexen; typische Anklange an Holunderbliiten
und frische Muskattrauben, lebendig, keck, heiter, mit passendem,
zartem Sdurespiel; sehr klar strukturiert, viel Frucht und Charme, mit
delikatem Nachgeschmack.

Trinkzeitpunkt Jetzt und am besten innerhalb der nachsten 2 Jahre.

Serviertemperatur 10 — 12 °Celsius

Speisenempfehlung Idealer, appetitanregender Aperitifwein; grundsétzlich harmoniert
dieser Wein aber auch mit vielen kréftig gewirzten Speisen, wie z.B.
mit indischer, indonesischer oder thailandischer Kiche. Bestens
geeignet als Partner vieler Késegerichte (Raclette, Kasefondue, etc.).
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Bezeichnung

GELBER MUSKATELLER
Weinmanufaktur Krems

LOGISTIKDATEN

WINZER KREMS Artikelnummer
Flascheninhalt

EAN-Code Flasche

EAN-Code Karton

Kartoninhalt in Flaschen
Palettenlagen

Karton je Lage

Paletteninhalt in Karton
Paletteninhalt in Flaschen
Flaschenhohe in cm
Flaschendurchmesser in cm
Gewicht der befillten Flasche in kg
Malie des Kartonsincm (I x b xh)
Palettenhdhe in cm

Gewicht des befullten Kartons in kg
Gewicht der Palette inkl. Holz in kg
Zolltarifnummer
Allergenkennzeichnung It. LMIV

7207

0,75 It. Bordo Elegance
9005511072073
9005511172070
6

4

29

116

696

32,9

7,15

1,22

22,3x 14,6 x 33,5
149

7,92

944

2204 21 38
Enthalt Sulfite



