9y KREMS
Sandgrube 13

WINZER®

Bezeichnung ORANGE

Griiner Veltliner

JG 2024
0,75 1t.
Rebsorte Griner Veltliner
Qualitiit Wein aus Osterreich,
trocken
Herkunft WINZER KREMS
Wein aus Osterreich
Bodenart Lossboden
Analyse Alkohol 12,5 %vol
Saure 4,8 g/l

Restsiile 2,3 g/l

Was ist Orange? Weillwein, hergestellt wie Rotwein: Fiir diesen Wein wurden
Griiner Veltliner-Trauben ausgesuchter Weingérten selektioniert,
nach der Ernte gerebelt und mitsamt den Schalen spontan vergoren.
Insgesamt 18 Tage Maischekontakt verlethen dem Wein eine tief
goldgelbe und charakteristisch an Orange erinnernde Farbe.

Weinbeschreibung Goldgelbe Farbe mit Orangereflexen; in der Nase intensiver Duft
nach reifen Apfeln, Speckbirnen und Gewiirznelken. Am Gaumen
kommen Noten nach Ingwer und eine straffe Krauterwiirze hinzu,
pragend ist ein moderates Tannin, das den Wein wunderbar stiitzt.

Trinkzeitpunkt 2025 - 2029
Serviertemperatur 10 — 12 °Celsius

Speisenempfehlung ~ Harmoniert perfekt mit wiirzigen und scharf gewlirzten Speisen,
insbesondere mit der asiatischen Kiiche und Currygerichten.
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Bezeichnung

ORANGE GRUNER VELTLINER

LOGISTIKDATEN

WINZER KREMS Artikelnummer
Flascheninhalt

EAN-Code Flasche

EAN-Code Karton

Kartoninhalt in Flaschen
Palettenlagen

Karton je Lage

Paletteninhalt in Karton
Paletteninhalt in Flaschen
Flaschenhohe in cm
Flaschendurchmesser in cm
Gewicht der befiillten Flasche in kg
Mafe des Kartons incm (1 x b x h)
Palettenhohe in cm

Gewicht des befiillten Kartons
Gewicht der Palette inkl. Holz in kg
Zolltarifnummer / Warennummer
Allergenkennzeichnung laut LMIV
Zutaten/ Nahrwerte
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7,20 kg
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2204 21 38
Enthéilt Sulfite
https://BBKS.IO/GPVTAMT
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