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Bezeichnung  SAUVIGNON

BLANC
Weinmanufaktur
Krems

|
m JG 2025
0,75 LT.

wehy Traubensorte  Sauvignon Blanc
MANU o - .
FAKTUR Qualitdt Qualititswein, trocken
KREMS
Herkunft WINZER KREMS
@ Weinbaugebiet
Niederosterreich
Sag\llignon
S Bodenart Lehm- und Lossboden
Analyse Alkohol 12,5 %vol
Saure 6,2 g/l

RestsiiBe 2,0 g/l

Weinbeschreibung  Helles Griin-Gelb; klare vegetabile Nase mit Paprika-, Brennessel- und
Barlauchnoten; sehr sortentypisch, jedoch elegant und unaufdringlich;
den Abgang vollenden reife Fruchtnoten.

Trinkzeitpunkt Von jetzt an und in den néchsten 3 Jahren.

Serviertemperatur 9 — 11 °Celsius

Speisenempfehlung Weille Sauvignons sind perfekte Begleiter von Réaucherfischen und
gerduchertem Fleisch (klassisch: das Geselchte), sowie von allen
Gerichten, die mit Paprika zubereitet werden, (z.B. Reisfleisch, Paprika-
Rahmgulasch, Paprikafisch, etc.)
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Bezeichnung S AUVIGNON BLANC
Weinmanufaktur Krems

LOGISTIKDATEN

WINZER KREMS Artikelnummer 7197

Flascheninhalt 0,75 It. Bordo Elegance
EAN-Code Flasche 9005511071977
EAN-Code Karton 9005511171974
Kartoninhalt in Flaschen 6

Palettenlagen 4

Karton je Lage 29

Paletteninhalt in Karton 116

Paletteninhalt in Flaschen 696

Flaschenhohe in cm 32,9
Flaschendurchmesser in cm 7,15

Gewicht der befiillten Flasche in kg 1,22

Mafe des Kartonsincm (I xbxh) 22,3 x 14,6 x 33,5
Palettenhdhe in cm 149

Gewicht des befiillten Kartons inkg 7,92

Gewicht der Palette inkl. Holz in kg 944

Zolltarifnummer 2204 21 38
Allergenkennzeichnung It. LMIV Enthélt Sulfite

Zutaten/ Ndhwerte https://BBKS.IO/PRQXDRS



https://bbks.io/PRQXDRS

